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Karlek, sorg och nybakat brod i
80 ar

Vissa star nar andra faller. | var nya artikelserie traffar vi dem som varit en
del av Kungsholmens gatuliv i decennier. Vi borjar med ett bageri som har
passerat 80-strecket.
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Publicerad 07:30, 7 sep 2014

Klockan fyra pa morgonen ar Ralf Bennert pa plats pa Norra Strandbageriet for att baka de forsta
broden. Frun Petra Bennert kommer vid halv sju, en halvtimme innan 6ppning. For sjutton ar sedan
tog de dver bageriet tillsammans. Da var védggarna orangea och taket brunt.

- Typisk 70-talskansla. Vi valde att mala om i marsipanfarg, eftersom vi tycker det ar lite gulligt,
sager Ralf Bennert.

For bade honom och Petra ar det annars viktigt att behalla den "gamla stilen” i bageriet. Sju sorters
kakor, bland annat brysselkex, ungherrar och kolasnitt, saljs hektovis. Platar, maskiner och vagar
finns kvar sedan Bennerts tog dver.

Gamla grejor haller

- Jag har kompisar som har provat digitala vagar, men de haller inte for mjolet. Vi har sjalvklart
varit tvungna att investera i kyl, ugn och jasbox. Det ar sddant som maste uppdateras, men manga
gamla grejor haller, sager Ralf.

De forra dgarna hade drivit Norra Strandbageriet i 30 ar. Innan Ralf och Petra tog 6ver 1997 drev
de tva bagerier. Da jobbade de hela tiden, hade tre barn och Ralf var utan semester i sju ar.

- Det blev for mycket jobb. Men ndr jag kom in har forsta gangen tankte jag "hur fasen har de statt
ut i 30 ar pa den har lilla ytan?” Nu tycker jag att det fungerar utmarkt, sdger Ralf.

Som djur i ett zoo

Precis ovanfor bagarbanken dar Ralf och Petra bakar vetter ett fonster mot Pontonjargatan. Fran
borjan kdnde de sig som djur pa zoo nar folk tittade in, men de insadg snabbt att laget ar en
tillgang.

- Dorren star dppen, det doftar nybakat och folk vill garna komma in och prata. De ser att det ar
ett levande bageri, sager Ralf.

Bageriet har manga stamkunder, unga som gamla. Har samsas "kopstarka nyinflyttade 30-aringar”
med pigga 96-aringar som minns hur det var forr.

- Har ar det lite som att tiden star stilla. Och jag tror att manga kan ma bra av det nar vara liv
snurrar sa fort. Samtidigt far man inte bli dum: det ar inte gammaldags for sakens skull, utan for
att folk vill ha det s3, sager Petra.

For stammisarna finns en bok dar man far skriva upp vad man kdper, och sedan betala en gang i
manaden.

- S&g att man koper en fralla for atta kronor och ska dra sitt kort. D3 kostar det tre kronor extra for
0ss. Det har ar ett battre system.

Traffades vid bakbordet

Petra och Ralf traffades nar Petra som 19-aring boérjade sommarjobba pa ett av Ralfs tidigare
bagerier. Ett ar senare var de ett par.

- Vi har jobbat ihop hela mitt yrkesliv och det fungerar jattebra. Jag tror att det skulle vara svart
att driva det har stallet om vi inte var en familj. Det blir manga langa dagar och tidiga pass, sager
Petra.

Bada Oser lovord dver sina kunder. Karlek, sorg, livet. Allt avhandlas.

- Jag har hemligheter med flera kunder. Vi upplever bade fodsel och dod. Det &r sorgligt ndr nagon
som har handlat har alltid plotsligt forsvinner. Vissa star man riktigt ndra, sager Petra och Ralf
fyller i:

- Jag brukar jamféra det med nagon som gor en rapport och samlar in material i nio ar. Det tionde
aret ndr personen ska presentera resultatet ldggs projektet ner och det ges aldrig nagon respons
pa arbetet. Vi far tillbaka nagot varje dag.
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